
Cantine n.f. {sing}
Lieu accueillant ou l’on sert à boire et à manger, dans une atmosphère chaleureuse, pour un déjeuner d’affaires, sur le pouce ou encore entre copains.  En bon français : cantosch
Du Lundi au Vendredi de 12h00 à 14h00

Comptoir n.m. {sing}
Lieu d’échange et de convivialité, où l’on partage de bons canons et on se régale de bons plats, comme à la maison. Seul à deux ou en groupe, il n’y pas d’inconnu ici… seulement de nouvelles 

personnes à rencontrer.
Du Lundi au Vendredi de 19h00 à 22h00

Un pot de départ ,  un anniversaire ,  une réunion de col laborateurs ,  les fêtes de f in d ’année . . . .  ?
Vous pouvez organiser votre déjeuner ou votre d îner chez NOSCH Cant ine et  Comptoir. 

Retrouvez nos différentes proposit ions !



P R I VAT I S AT I O N

Idéalement s i tué au coeur de la  presqu’ î le  de Lyon,  rue Pala is  Gr i l let ,  NOSCH Cantine et 
Comptoir ,  est  le l ieu idéal  pour organiser vos repas d ’affa ires ,  pots de départ ,  soirées de f in 

d ’année . . . 
Un l ieu authent ique et conviv ia l ,  une cuis ine gourmande et généreuse font de  NOSCH  l ’endroit 

recherché pour vos moments pr ivés et  profess ionnels .

Nous vous proposons plus ieurs solut ions et  nous nous adaptons à chaque nouvel le demande; 

Vous trouverez,  dans les pages suivantes,  un aperçu de ce que nous proposons a ins i  que des 
exemples de formules et  menus. 

Noémie est  à votre disposit ion pour vous fa ire v is i ter le restaurant et  vous a ider à créer votre 
événement sur -  mesure. 

NOSCH Cant ine et  Comptoir vous propose de pr ivat iser la  verr ière ou la  Sal le à Manger du 
Lundi  au Vendredi  ou le restaurant complet le Samedi  pour le service du Midi  ou du Soir.

A bientôt chez NOSCH ! 



L a  V e r r i è r e 

Pour un déjeuner ou un d îner,  la  verr ière  peut être 
pr ivat isée de 12 à 20 personnes.  

Nous vous proposons une formule à 
25€ pour le  déjeuner,  

(Entrée ,  p lat ,  dessert  proposés par le  Chef ) 

et à part ir de 30€ le soir. 
(Choix  sur p lace parmis  deux entrées ,  deux p lats ,  deux desserts ,  se lon un 

menu déf in i  ensemble avant l ’événement) .

Eaux minéra les  et  boissons chaudes inc lues .  V ins  à  se lect ionner sur carte . 

Menu 
à t i t re  d ’exemple 

Entrée
Velouté Pot imarron et mousse de Chataîgne

Ou 
Terr ine Forest ière 

Plat 
Merlu ,  Pot imarron et Noisettes

Ou
Volai l le  de la  Dombes rôt ie ent ière,  Pommes de Terre Grenai l les

Dessert
Mousse au Chocolat  Valrhona Guanaja 67%

Ou 
Tarte aux Fruits



L a  V e r r i è r e 

Pour un cocktai l  d înatoire ,  la  verr ière  peut être 
pr ivat isée de 15 à 25 personnes.   

Nous vous proposons un repas d înatoire réal isé avec une 
vingtaine de pièces cocktai ls  à part ir de 25€ par personne.

Eaux minéra les  et  boissons chaudes inc lues .  V ins  à  se lect ionner sur carte . 

Menu 
à t i t re  d ’exemple

Apéro :  Pet i t  Mâchon Lyonnais et  Gougères au Fromage
Entrées :  Sa lade de Chou Rouge,  Velouté de Pommes de Terre et 

Guancia le ,  Terr ine Lapin à la  Moutarde,  Tart inade . . .
Plats Chauds :  Parmentier de Joue de Boeuf,  Brochettes de Canard et 

Pot imarron,  Risotto du Chef . . .
Desserts :  Mousse au Chocolat ,  Tarte Pral ine,  Salade de Fruits  . . .

Menu de Noël 
à  t i t re  d ’exemple

Apéro :  Pet i t  Mâchon Lyonnais et  Gougères au Fromage
Entrées :  Sa lade Endives et  Saumon Fumé, Velouté de Chataîgnes,  Foie 

Gras maison,  Tarama Truffé . . . 
Plats Chauds :  Risotto aux Champignons,  Vola i l le  farc ie aux Marrons, 

Canard conf it  . . .
Desserts :  Mousse au Chocolat ,  Torche aux Marrons,  Salade de Fruits  . . .



L A  S a l l e  à  m a n g e r 

C h e z  v o u s ,  C h e z  N O S C H  ! 

Vivez une expér ience unique dans notre nouvel le Sal le à Manger;  
au sous -  sol  du restaurant juste à côté de la  cave à v ins .  

Le temps d’un déjeuner ou d’un d îner,  recevez vos amis et/ou  
col laborateurs comme chez vous.  

De 8 à 20 personnes,  à  part ir de 40€. 
 

Ic i ,  vous prenez le temps. . .  A votre rythme, prof i tez de l ’apér i t i f  
autour du Comptoir :  coupez le saucisson,  un morceau de  

terr ine,  chois issez vos v ins ,  
avant de passer à table où les plats à partager «servis  comme à la  

maison»  s ’enchaînent des entrées jusqu’au buffet de desserts . 
 

Menu 
à t i t re  d ’exemple 

Apéro :  Pet i t  Mâchon Lyonnais ,  Gougères au Fromage,  Terr ine du Moment
Entrées :  posées directement au mi l ieu de la  table ! 

Tarte ent ière façon poireaux v inaigrette 
Hure de Saumon 

Plats Chauds :  Qui mi jotent dès votre arr ivée . . ! 
La tradit ionnel le b lanquette de veau,  Vola i l le  de la  Dombes aux Marrons . . 

(En supplément,  nous vous proposons des poissons ent iers en découpe,  des pièces de 
v iandes à partager . . ) 

Buffet de Desserts :  service au comptoir,  i l  y en aura pour tous les goûts !  

Mousse au Chocolat ,  Tarte Pral ine,  Salade de Fruits ,  Vacher in . . . .



C O N TA C TL E S  B O I S S O N S

Amateurs de v ins ,  dégustateurs avert is ,  av ides de nouvel les 
découvertes ,  nous séléct ionnons avec vous les v ins qui 

accompagnerons au mieux votre moment,  parmi nos 200 
références. 

Boute i l les  de v ins  à  part i r de 25€.

Quelques domaines que nous a imons vous fa ire découvr ir : 
Domaine Saladin,  Domaine Serol ,  JC Pel ler in ,  Cél ine et 

Laurent Tr ipoz,  Louis Chèze,  JL Colombo, Domaine St Cyr, 
Domaine Thi l lardon . . .  et  b ien d’autres encore ! 

Les bul les à découvr ir pour les fêtes : 
Crémant de Bourgogne,  C et L Tr ipoz

Champagne «Cuvée St Anne»,  Chartogne Tai l let 
Vin Mousseux Brut Nature,  « I l  éta i t  une fois» ,  Château de 

Fosse Sèche 



C O N TA C T

Envoyez nous votre demande,  nous vous répondrons dans les plus 
brefs déla is  :  

contact@nosch.fr

Appelez nous pour qu’on en discute :  
04 78 42 08 31 

Passez nous voir au restaurant entre deux services :  
24 Rue Palais  Gri l let  69002 Lyon


